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EL AUTENTICO ESPIRITU NAVIDENO, EN EL
HOTEL WINE OIL SPA VILLA DE LAGUARDIA

Celebra la Navidad en el corazon de Rioja Alavesa con menus especiales y mil y un
detalles para dedicarte Unicamente a disfrutar de estos dias magicos

Olvidate de madrugar, de hacer cola en el mercado, de decorar la casa, de sacar la
vajilla de plata, de cocinar para tantos, de recoger la mesa, de fregar los platos... Este
afo, decidete por el Hotel Wine Oil Spa Villa de Laguardia y tendras tiempo para
descansar, arreglarte, estar con la familia y disfrutar de verdad la Navidad.

Quien ided el término ‘espiritu navidefio’ seguro que no estaba pensando en los enormes
preparativos de los menUs especiales, las compras de Ultima hora, el estrés de cocinar para
tantas personas, de recoger después la mesa y los adornos... Ahora, el Hotel Wine Oil Spa
Villa de Laguardia te permite recuperar el auténtico espiritu navidefio, ese que aulna
descanso y bienestar, diversion para los mas pequefos y disfrute para los mayores, con la
mejor gastronomia vasco-riojana y un alojamiento de un acogedor estilo provenzal. Y no te
preocupes de nada mas.

El suculento programa que ha disefiado el Hotel comienza una cena especial en
Nochebuena, con una propuesta variada y abundante, de la mano de platos como Terrina
de foie con tostas de pasas, Surtido de ibéricos, Kokotxas de merluza al pil-pil, Solomillo de
ternera con salsa de hongos y pastel cremoso de patata o Compota de Navidad. Todo ello
maridado con vinos de Rioja Alavesa, blancos y tintos.

Después de una velada encantadora, el dia de Navidad llega con un menu muy especial,
gue comenzara con un Chupito de crema de cardo con trufa y almendra, para continuar con
Ensalada templada de vieiras con vinagreta de sidra y germinados de la huerta, Lomo de
bacalao Faroe a la riojana con pimientos asados en casa y Corderito lechal asado al estilo
tradicional. Y para terminar, Tarta de chocolate y almendra con helado de naranja, dulces
navidefos, cafés e infusiones.

Ocupate solo de descansar, de dedicarte tiempo a ti mismo y a estar con la familia. El
resto va incluido en el programa, con cena de Nochebuena, alojamiento, desayuno y circuito
en el Wine Oil Spa Villa de Laguardia, desde 121 euros* por persona y, por 39 euros mas,
con la comida de Navidad.

*Precio por persona en habitacién doble, IVA no incluido.




