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El Restaurante del Hotel Wine Oil Spa Villa de Laguardia acoge las II Jornadas de 

Cocina Tradicional y Productos Eusko Label  
 

EL MEDOC ALAVÉS ABRE SUS PUERTAS A LA COCINA 
TRADICIONAL Y LOS PRODUCTOS LABEL DE LA TIERRA 

 
Del 23 de Julio al 1 de Agosto el Restaurante presenta sus menús gourmet al mejor precio 

 

Durante diez días los protagonistas gastronómicos en el restaurante del Hotel Wine Oil Spa 
Villa de Laguardia serán la Alubia pinta alavesa, el Bonito del norte o la Pierna de cordero. 

Productos con la vitola de calidad Eusko Label que formarán parte del menú gourmet que el 
restaurante El Medoc Alavés ha elaborado  para las II Jornadas de Cocina Tradicional y 

Productos Eusko Label del 23 de Julio al 1 de Agosto. 
 

Un menú degustación compuesto por lo mejor de la tierra de Rioja Alavesa cocinado con las 
recetas tradicionales de la región que pasan de generación en generación hasta llegar al plato. De 
este modo por 37,80 euros, IVA incluido, los comensales podrán degustar un Aperitivo ‘especial 
Medoc’, Alubia pinta de Álava con papada de cerdo y guindilla de Ibarra, Bonito del norte en 
piperraza, Pierna de cordero estofada con setas, Sandía al vino tinto de Rioja Alavesa y helado de 
queso del país y Fardelejo de manzana. 

 
Una visita gastronómica al Hotel Wine Oil Spa Villa de Laguardia que permite disfrutar del 

resto de propuestas de un establecimiento que cuenta con una privilegiada terraza en la que 
relajarse, tomar una copa o comer y cenar contemplando un paisaje de interminables viñedos. 
Además dispone de espacios para los más pequeños, un spa de vanguardia con más de 40 
tratamientos y circuito termal, cafetería, bodega y un centro temático dedicado al vino. 

 
Las II Jornadas de Cocina Tradicional y Productos Eusko Label suponen una oportunidad única 

de poder visitar una comarca que durante esos días celebra del 29 al 31 de Julio El Lugar de 
Samaniego, la gran fiesta de Samaniego, situado a tan solo 9 kilómetros de Laguardia. De este 
modo el Hotel Wine Oil Spa Villa de Laguardia es el centro neurálgico perfecto desde el que 
recorrer las calles y monumentos de la capital de Rioja Alavesa, visitar bodegas y acudir a una 
fiesta que contará con numerosas actividades enoturísticas, la representación teatral ‘Leyenda 
Histórica de Rioja Alavesa’ y el concierto de piano de Felipe Campuzano.  

 
Diez días en los que también se podrán practicar deportes al aire libre, rutas a caballo, quad, 4x4 

paquetes de ‘golf entre viñedos’ y bicicleta de montaña. Del mismo modo cuenta con una amplia 
gama de actividades culturales y enoturísticas con las que realizar cursos de cata, talleres de 
elaboración de licores o la posibilidad de adquirir un conocimiento general del mundo del vino, a 
través de la experiencia interactiva del Centro Temático del Vino Villa Lucía.  

 
Por su parte el Wine Oil Spa, permite disfrutar de una experiencia única entre piscinas, 

hidromasajes, cascadas de agua, jacuzzis, vinoterapia, esencias, masajes y aceites aromáticos. 
 

Información y Reservas: 945 600 560   
www.hotelvilladelaguardia.com 


